Strudla sa pekmezom

tezina: srednje
za: 10 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

oko 700 gbrasna

2jgeta

180 miulja

1 caSakiselog mleka
rendana koralimuna

maslac za premazivanje testa
jaje za premazivanje Strudle
e 1/2 tegledZzema

e Sakamlevenih oraha

Priprema

Zamesite testo uobicajeno. Umutite ulje, jajai kiselo mleko. Sipajte kvasac u bradno pa dodajte umuceno ulje sa
jaimai kiselo mlekom. Zamesite testo. Razvucite okruglu koru. Premazite maslacem ili margarinom pa
dZzemom i pospite orasima. Uvijte u rolat. PremaZite umucenim jajetom. Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni.

Pecenu strudlu pustite da se ohladi paisecite naparcad i posipajte Secerom u prahu.



Prilikom pecenja pleh obloZite folijom da se dZzem koji ume daiscuri ne zalepi zapleh, ai danerizikujete da
donjakoraizgori.

Savet

U zavisnosti od jaine rerne moZete pei i na 180.



