upavi zacinski hlepcici

za 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gbrasna

2 kaSiciceinstant kvasca

1 vrhom puna kasicicasoli
1ravnakaSkaSecera

4 kaSikeotopljenog maslaca
oko 200 mimleka

| jos:

150-175 gmaslaca

1/2 kaSicicesuve miroije
1 kaSicicasuvog bosiljka
1 kasSicicamagjcine duSice

Priprema

Prosgjati brasno. Kasikom umesati suve sastojke, a zatim dodati otopljen i prohlaen maslac, pa dodajuci
postupno toplo mleko, umesiti elasticno testo. Ostaviti ga na toplom da udupla zapreminu. Otopiti natihoj vatri
maslac, pa umesati u njega aromaticne biljke.

Testo istresti naradnu povrsinu, pa bukvalno kidati komadice, da budu nepravilnog oblika. Nemojte ih valjati u
kuglice.



Ubacivati komadice testa u aromatizovan maslac da se lepo obaviju maslacem i travkama, paih stavljati u
podmazan kalup za mafine. Stavljati po cetiri komadicatesta u jedan otvor u kalupu. Ostaviti da odmaraju. Peci
zacinske hlepcice u ugrejanoj rerni dok ne dobiju finu zlatastu bojul.

Savet

Hlepii imaju predivan ukus, a predivni mirisi se Sire kuhinjom...



