Neskvik kolac (2)

tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

1 caSamleka

1 caSaulja

1 caSaSecera

4 kaSikeneskvika
2jgjeta

1 caSabrasna

1 kesicapraska za pecivo
1 kesicavanilin Secera

Priprema

Sipati Secer.

U Secer dodati ulje.
Zatim mleko.
Zatim neskvik.

Prethodnu smesu podeliti nadvadela. U jedan deo dodati jaja.



| bradno i prasak za pecivo.

Ta deo sajgjima staviti u podmazanu tepsiju i peci 20 minutana 180 C.

Kadaje gotovo, preliti onim drugim delom smese, dok je kolac vruc. Ostaviti 2 sata da dobro upije.

Zatim posuti kokosom. Iseci nakocke i posluziti.

Savet

Brz kola, koji uvek moze da se napravi, jer veinu namirnica skoro uvek imamo u muci.



