Kolutici sa mljevenom paprikom i susamom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

ljae

400 gbrasna

150 gsithog sira

150 mljogurta

1 kaSicicasoli

125 gmaslaca

1 kaSikamljevene paprike
pr stohvatsode bikarbone

Zapremazivanje

e 1 bjelance
¢ 50 gsusama

Priprema

Od gore navedenih sirovina zamijesiti mekano tijesto.
Tijeso razvuci naradnoj povrsini i saviti u rolat. Ostrim nozem sjeci kolutice debljine 1 cm.

Kolutice reati na pleh obloZen papirom za pecenje. Umutiti bjelance i premazati svaki kolutic, pa posuiti
susamom.



Peci 20 minutana 220 C.

Sluziti topleili hladne, jednako su dobri i mekani kao dusa.Prijatno!

Savet



