Kolac sa karamelizovanim bananama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

2 pune kaSikebrasna

2 kaSikesitno seckanih oraha
4 jgjeta

5 kaSikaSecera

1/2 kesicepraska za pecivo

Zafil:

¢ 500 mldlatke pavlake
o 5kasSkaSecerau prahu
e 1 kesicazelatina

| jos:

e 3 banane
e 100 gSecera
e 6 kaSkameda

Priprema

Odvajiti belanca od Zumanaca. Belanca umutiti u cvrst sneg, a Zumanca sa Secerom dobro umutiti. Sjediniti
brasno, praSak za pecivo i orahe, padodati Zzumancima sa Secerom, potom dodati belancai promeSati da se
gedini. 1zliti u pleh napek papir i peci 15 minuta na 180 stepeni. Kada bude gotova kora, pokriti je krpom da



omekne.

Stavtiti zelatin u Serpicu sa pola Soljice vode na 10-tak minuta da nabubri, pa ga otopiti na laganoj vatri. Zato
vreme umutiti slatku pavlaku sa Secerom u prahu, pa dodati otopljen Zelatin, promeSati.

Koru premazati tankim slojem meda (3 kasike), pafilovati slatkom pavlakom.

Banane iseci nakolutice,pa poprskati sokom od limuna (1/2 limuna). Secer sa malo vode otopiti natihoj vatri,
dodati 3 kaSike meda, pa dodati kolutice bananai kratko drZati navatri, (zagrejati).

Karamelizovane bananeizliti nafil i ostaviti da se hladi.

Savet

Banane nemojte da meSate grubo,mozete kasikom uzimati karamel,pa prelivati banane.



