
okoladne krofne

Sastojci

Potrebno je:

1,5 caša (od 2 dl)mleka
1,5 cašavode
1 kašikasoli
2 kašikešecera
2 jajeta
20 gkvasca
1 kora limuna
1 dl ulja
po potrebibrašna
100 gcokolade za kuvanje
šarene mrvice ili kokos

Priprema

Ugrejati mleko da bude mlako, pa istopiti kvasac. Sipati u ciniju mleko, vodu, so, šecer, ulje, koru od limuna i 
brašno. Umesiti lepo i ostaviti da skisne testo. Kada testo skisne razvuci ga oklagijom i seci cašom. Kada 
izvadite krofne ostavite ih još 10-15 minuta. Pa ih onda pecite..

Savet

Kada se malo ohlade istopite okoladu sa malo mleka i margarina za kolae, i valjati krofne u nju, i onda ih 
ukrasite šarenim mrvicama ili kokosom.

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 60 min


