
Pita sa šampinjonima i pivom

Sastojci

Potrebno je:

500 gšampinjona
1 (oko 200 g)praziluka
4jajeta
1/2 caše pavlake
250 mlpiva
so, biber
500 gkora za pitu

Priprema

Dinstati sitno iseckan praziluk, na maslinovom ulju. Dodati šampinjone, iseckane na sitne kockice, dodati 
zacine po ukusu (so, biber).

Izmutiti 4 Jaja, pavlaku i pivo.

uvec tepsiju podmazati uljem i reati pitu. Svaku koru premazati smesom od piva i posuti malo nadeva od 
šampinjona dok ne iskoristite sve sastojke. (Ostace vam malo smese sa pivom.)

Isecite pitu na parcice i prelijte ostatkom smese.

Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni 25-30 minuta.

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet


