*Cveklasta* corba sa pecenicom

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1dlulja

1 glavica ljubicastog crnog luka
1 glavicaobicnog crnog luka
1 korenSargarepe

1 manjacvekla

2 manjakrompira

100 gdomace pecenice
1ljae

1 Soljica mleka

1 kaSikasuSenog povrca

1 kaSicicasoli

1 ravna kasikabrasna

1 pregr &tsitnijih Sampinjona

Priprema

U posudi u kojoj ce se kuvati corba sipati ulje pa kada se zagreje dodati ha rebarcaisecen luk oljustiti i oprati
Sargarepu, krompir i cveklu paih iseci nasitne komadice. Kada se luk malo proprzi dodajte naseckano povrce.

ProprZiti malo pa dodati nalistice isecene Sampinjone. Zatim dodati suSeno povrce, kaSiku brasna, so i nakrau
1,51 vode. Kuvati joS petnaestak minuta poklopljeno.



Zarim dodati nareznjeve isecenu domacu pecenicu, prokuvati jos desetak minuta. Umutiti jaje sa Soljicom
mleka, skloniti Serpu sa Sporetai lagano umesati jaje sa mlekom, dodati joS prstohvat svezeg seckanog perSuna.

Sluziti dok je topla uz dodatak po zelji.

Savet



