Gulas od dzigerice sa palenta knedlama
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za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci
Potrebno je:
e 500 gsvinjske dzigerice
e 2krompira
¢ 1 glavicacrnog luka
e po ukususuvi biljni zacin, biber,
¢ malocrvene zacinske paprike
e llovorov list
e 2jgeta
e + - 6 kaSikapaente

Priprema

Proprziti sitno seckani luk, dodati dzigericu isecenu na krupnije kocke i krompir isecen na sitnije kocke. Sve
zajedno prziti oko 10-15 minuta. Dodati suvi zacin, biber, zacinsku papriku i lovorov list.

Naliti sapolalitre vodei kuvati oko 30 minuta. Knedle: Jgja umutiti sa palentom. Smesa ne sme hiti previse
tvrda. Rukom formirati knedle i spustiti ih u paprikasi kuvati joS oko 30 minuta.

Savet



