Gorgonzola i kruska

tezina: lako

za: 2 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gpaste (po Z€lji)

1 kaSikaputera

1 kruska

100 ggorgonzole

200 mlpavlake za kuvanje
1 Sakaoraha

Priprema

Staviti pastu da se kuva. Zato vreme, oguliti krusku, iseci je nakriske. U Serpu staviti puter i krusku, prodinstati
jemalo, padodati orahe, njih izmrvti rukom, dabudei krupnijihi sitnijih komada, proprziti i njih, pa dodati
dlatku pavlaku. Kuvati joS par minutai nakraju plavi sir. JoS pola minuta da se svi ukusi gedinei dase
gorgonzola polako otopi. Ako treba, po ukusu dodati malo soli.

Kad je pasta gotova, gediniti sa saftom.

Savet

Ukrasiti suvim bosiljkom. Prijatno :)



