Sastojci

Potrebno je:

3 veze mlade kelerabe
1 glavicacrnog luka.
1 kaSika masti

1 kasSika brasna,
persunov list

s0.

Priprema

Kelerabu oljusgiti i iseci natanke rezance. LiSce mlade kelerabe dobro oprati, pai njegaiseci harezance. U
Serpi zagrejati mast, dodati sitno isecen crni luk, kelerabu i lisce kelerabe da se sve zajedno przi. U uprzenu
kelerabu dodati kasiku brasnai promeSati. Kada se brasno malo proprzi naliti supom ili vrelom vodom i posoliti
po ukusu. U gotovu kelerabu dodati malo sitno iseckanog persunovog lisca. Keleraba ne sme da bude mnogo
corbasta, ali ni bez soka. Sluzi se uz faSirane snicleili pecenje.



