amcici sa sirom

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

1 dimleka

1 dlvode

1 kaSikasuvog kvasca
ljge

2 kasikeulja

400 gbrasna

malosoli | Secera

Zafil:

200 gfetasira

100 gspanaca

ljge

2 prutakobasice
malobiberai tucane paprike

Priprema



U mlako mleko staviti Secer i suvi kvasac, pa nakon pet minuta dodati ulje, jaje, so i bradno. Zamesiti testo i
ostaviti danadoe. U posudi izmeSati Sir, jaje, obaren i sitno iseckan spanac, dodati biber i tucanu paprika.
Nadodlo testo premesiti i podeliti na6 delova. Svaki deo razviti u elipsasti oblik i nanjega staviti 2 kaSike fila.
Na oba kraja testa prstima spojiti ivice da se dobije oblik camcai staviti u pleh obloZen papirom za pecenje. U
sredinu fila staviti parce kobasice. Tako uraditi sa preostalim testom i ostaviti da odstoji 5 minuta. PomeSati 1
kaSicicu vodei 1 kaSicicu uljai time premazati testo. Peci na 200 stepeni oko 25 minuta.

Savet



