Uskrsnji cvetovi

tezina: lako
za: 30 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

180 gmaslaca

100 gSecera u prahu

1Zumance

100 gmlevenih przenih lednika
200 gbrasna

Zafil:

e 100 gslaga
¢ 100 mimleka

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade
e 2 kasSkaulja

Zadekoraciju:

e po potrebivisnjeili treSnje

Priprema



Mikserom penasto umutite margarin i Secer, dodajte Zumance i sve zajedno izmiksajte.

Dodajte lesnik i zamesite testo.

Ostavite u frizideru 30 minuta da odstoji.

Nakon toga izvadite, razvucite testo na pobrasnjenoj radnoj povrsini nadebljinu od 4-5 mm. Modlom vadite
cvetove.

Slazite na pleh oblozen papirom za pecenje.

Pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 200 stepeni 15 minuta.

Kada se keksici ohlade svaki umocite u cokoladu koju ste prethodno otopili sa 2 kaSike ulja. Ostavite da se
cokolada stegne.

Zafil penasto umutite Slag sa mlekom. Sipajte ga u Spric za dekoraciju sa zvezdastim nastavkom i svaki kolac
ukrasite, a navrh kao dekoraciju stavite jednu celu visnju ili tresnju.

Savet



