Valentinine karamel kocke

teZina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zal testo:

125 gmargarina

50 gSecera u prahu

1 kesicapudinga od vanile
130 gbrasna

1 kasicicapraska za pecivo

Zall testo:
e Jjgeta
e 3 kaSkeSecera
e 3,5 kaskebrasna

Zakrem:
e 200 gSecera
e 1Imleka

e 250 gmargarina s ukusom ruma
¢ 100 gbrasna

Zadekoraciju:

e Secer u prahu



Priprema

Penasto umutiti margarin sa Secerom, dodati puding, bradno i prasak za pecivo. Umesiti testo. Razvuci testo i
modiom u obliku srcaili po zelji. Vaditi 6 komada poreati u nauljen pleh i peci na 180 stepeni oko 10 minuta.
Preostal o testo razvuci. Staviti u manji pleh i peci na 180 stepeni oko 15 minuta.

Jaja penasto umutiti sa Secerom i umesati brasno. Smesu uliti u manji nauljen brasSnom posut pleh i peci na 200
stepeni oko 20 minuta.

Secer karamelizovati. Bradno pomeSati satoliko mleka da ne bude ni gusto ni tecno. Preostalo mleko sipati na
karamel, kad vri skuvati krem. Margarin penasto umuititi i umeSati krem.

Srca posuti Secerom u prahu, na prvo testo staviti polovinu kreme, nato drugo testo krem i poreati srcatako da
na svako parce bude 1 srce.

Savet



