Domaci karamel

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

e 200 gSecera

200 mlgdlatka pavlaka
20 gmargarina

2 kaSikevode

navrh nozaso

Priprema

Secer i vodu zagrevati na umerenoj temperaturi dok se ne karamelizuje.

Skloniti savatre dodati margarin, izmesati, vratiti navatru sipati vrelu slatku pavlaku i malo soli, ostaviti da
krcka oko 5 minuta. Gustina karamela zavisi od duZine kuvanja.

Ovaj karamel moZete koristiti kao preliv za sladoled, kolace, dodatak kremama, za palacinke....Prijatno!

Savet



