Krompir gulas

tezina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gsvinjskog mesa
700 gkrompira

2 glavicecrnog luka
2%argarepe

3 dlsos od paradajza

po ukususuvi biljni zacin
biber

aleva paprika

persun

bosiljak

Priprema

Naulju proprziti luk u dubljoj Serpi, padodati meso iseckano na kockice. Kada meso dobije boju, dodati
Sargarepu i dolivati vodu po potrebi.

Kada meso omek3a, dodati sos od paradajzai sve zacine i dodati krompir seckan na sitne kockice. Krckati jos



20-tak minuta, dok krompir ne bude gotov i pred kraj dodati seckani svezi persun.

Savet

UZivajte, prijatno! :)



