Sanjine kiflice sa sirom

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je.

500 mimleka

po potrebibrasna
1 kaSikasoli

2 kasike Secera
2jgjeta

5 kaSika masti
1/2 kockekvasca
2 kaSike ulja

po potrebisir

Priprema

U mlako mleko staviti 2 belanceta, 2 kaSike Secera, 1 kasiku soli, pola kocke kvascai 5 kasika odmekSale masti
i zamesiti meko testo. Ostaviti da naraste. Kada je naraslo kidati male loptice i razvuci. Staviti sir i uviti kiflice.
Premazati Zumancetom koje smo pome3ali sa 2 kaSike ulja. Ostaviti damalo narastu u plehu, dok serernane
ugreje. Peci na 250 stepeni, dok ne porumene.

Savet



