Pita sa mladim sirom

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu

djgeta

300 gmladog sira

2 dlulja

1 dlkisele vode

malosoli

1/2 kesicepraSka za pecivo

Zapremazivanje:

o 2-3 kaSikefila
e malosoli

Priprema

Umutiti mikserom belanca pa dodati zumanac. Dodati izmrvljen sir, malo soli, uljai kisele vode. PromeSati
viljuskom i dodati prasak za pecivo.

Na svaku koru dodati po 2-3 kaike fila. Razmazati po kori viljuskom. Saviti prvo s jedne strane kao na dlici.

Zatim presaviti i desnu i levu stranu, kao nadlici.



Postupak ponavljati dok se ne utro§ sav materijal i sve kore za pitu.

Poreati u plehu. Ostaviti 2-3 kaSike fila za odozgo. Posuti susamom.

Peci na 200 C dok ne porumeni.

Savet



