Oslic sa Sampinjonima

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

4 filetaodica

200 gmariniranih Sampinjona
150 g kackavalja

malosuvog biljnog zacina
mal osoli

maloulja

Priprema

Filete oslica posoliti i poreati u podmazan sud. Preko rasporediti iseckane Sampinjone i zaciniti meSavinom
zacina.

Posuti rendanim kackavaljem.

Peci 40 minuta na 200 stepeni.

Savet



