Punjena pizza

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Zatesto:

oko 650 gbrasna
10 gkvasca

1 kaSicicaSecera
300 mlvode

1/2 kaSicicesoli
4 kasikeulja

Zanadev:

e 300 gSunke

e 200 gkackavalja
e 200 mlkecapa

e po ukusuorigano

Priprema

U toplu vodu staviti Secer i kvasac. Kad nadoe, uliti ga u brasno, dodati soi uljei zamesiti testo. Ostaviti da
odstoji natoplom oko 40 minuta. Zato vreme narendati kackavalj, Sunku narendati ili sitno iseckati, dodati
origano i izme&ati sve zajedno. Nadod o testo zatim malo premesiti i podeliti na dva dela. Jedan deo razvuci u
koru i staviti u podmazan pleh. Koru premazati polovinom kecapa, staviti meSavinu kackavaljai Sunke (ostaviti
slobodno oko 3-4cm do ruba), pa preko nadeva staviti ostatak kecapa. Od drugog delatesta razvuci koru i staviti
je preko nadeva. Krgjeve malo urolati. Ostaviti da odstoji 10-ak minuta pre pecenja, i probosti viljuskom na par
mesta. Peci oko pola sata ha 180 stepeni.



Savet



