Rogac kocke

TN

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

e Jjgeta

200 gSecera

1 kesicavanilin Secera
2 dlulja

2 dimleka

250 ggriza

100 gbrasna

150 grendanih jabuka
200 gmlevenog rogaca
1 kaSicicacimeta

1 kesicapraska za pecivo

Za ukraSavanjekore:

e 200 gslaga
¢ 3 dlgazirane vode

Sirup zakoru:

e 150 gSecera
e 3dlvode
e 3-4 kaSikeruma



Priprema

Umutiti 3 Zumanceta sa 200 g Secerai 1 vanilom, dodati ulje, mleko, griz, bradno, rogac, rendane jabuke, cimet i
prasak za pecivo. Na kraju dodati umucena 3 belanceta, dodavati kasiku po kasiku muteci. Masu staviti u pleh
velicine 20x35 cm (ako Zelimo da nam je tanja kora uzeti pleh velicine 25x35 cm), prethodno podmazan uljem i
posut braSnom. Peci na 180 stepeni 20 minuta. U posudu staviti 150 g Secera, 3 dl vode, kuvati dok se Secer ne
istopi, pa dodati rum. Toplim sirupom preliti toplu pecenu koru. Ostaviti da se hladi. Umutiti 200 g Slag kremau
prahu sa 3 dl gazirane vode i premazati hladnu koru. Posuti sa rendanom cokoladom.

Savet



