Mus sa tunjevinom

ETUASTT L
tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 200 g tunjevineiz konzerve

200 g krem sira

1ljae

1 kaSicicakaparaiz soli
4 limuna

4dmala krastavcica
malosvezeg lista perSuna
po potrebisoli i bibera

Priprema

Tvrdo skuvajte jgje, oljustite i odvojite zumance. Kapare isperite od soli, alimunove dobro operite, osusite i
odsecite vrhove na jednoj strani, a na drugoj malo veci komad. PaZljivo izdubite pazeci da ne oStetite koricu.
Sadrzg) isceditei dve kaSike soka sipajte u mikser. Tunjevinu ocedite od ulja, pai nju sipajte u mikser. Dodajte
sir, kapare, malo soli, pobiberite i miksirgjte dok ne dobijete homogenu masu. List perSuna sitno iseckajte, pai
njega umesgjte. Limunove napunite pripremljenom masom, a odozgo pospite propasiranim zumancem.
Krastavcice uzduzno tanko naseckajte, ukrasite limunove i posluzite.

Savet



