Americke palacinke (4)

tezina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

250 mimleka

220 gbrasna

ljge

2 kasiciceSecera

1/2 kaSicicesoli

1 kesicavanilin Secera

1/2 kesicepraSka za pecivo
na vrh nozasode bikarbone
50 gmaslaca

Priprema

U odgovarajucoj posudi staviti mleko i jgje i umutiti mikserom na ngimanjoj brzini. Maslac rastopiti, malo ga
prohladiti i dodati prethodnoj smesi samlekom i jajetom. PomeSati bradno, prasak za pecivo, sodu bikarbonu,
Secer i SO, pasve zagjedno lepo gediniti. Samanjom kutlacom stavljati pripremljenu smesu za palacinke na
tiganj, da pal acinka bude oko 10-12 cm. Kada pocnu da se stvaraju mehurici okrenuti palacinku i prziti i drugu
stranu nekih dvadesetak sekundi. Sve ukupno zajednu palacinku ce vam trebati oko 1 minut vremena. SlaZite,
palacinku, krem, palacinku krem.

Savet

Palainke mozete filovati saime god zelite :)



