Slani rolat sa paviakom i sirom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je.

100 mivode

100 miulja

80 gbradna

po ukususoli

200 gsira

1paviaka

200 gpileceg parizera
djgeta

Priprema

Uljei vodu prokuvati i dodati brasno. Kada se prohladi dodati 4 jgjetai malo soli i umutiti dobro mikserom.
Peci na 250 stepeni dok ne porumeni. Kada se ispece uviti koru u mokru krpu. Zafil izmrviti fetasir i 1 pavliaku
I dodati seckani parizer. Premazati rolat, uviti ga u providnu foliju i staviti u frizider. Prijatno!

Savet



