Dzem od Sargarepe

teZina: lako
za: 1 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 750 gSargarepe

e 250 gSecera

e lvanilin Secer (ja sam koristila Stapic vanile)
e 2limuna- sok i izrendana korica

Priprema

Sargarepu ocistiti, odvojiti jedno parcei teZini od 75 g aostalo iseckati u sitne kockice. Naliti sa vodom samo
toliko da voda prekrije Sargarepu i kuvati dok se Sargarepa ne skuvai bude sasvim mekana. Sipati u cediljku i
ocediti od vode. Sargarepu ispasirati kao za pire krompir. Vratiti u cediljku i savarjacom pritiskati svuda da
ocedite koliko god mozete vodu iz nje. Staviti pulpu u Serpu i dodati izrendanu Sargarepu, Secer, vanilin Secer i
kuvati, kad provri kuvati gajoS5 do 7 minuta stalno meSgjuci. Skloniti savatrei prohladiti malo. Dodati koricu
i sok od limuna, sve dobro gediniti i sipati u cistei tople teglice. Jasam sipala u teglu od polakg i dovoljno mi
je bilo dzema zatu teglu. Po vaSoj z€lji, sipajte u manje teglice.

Savet



