Rebraste kiflice sa sirom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

2jgeta

4 dimlakog mleka
1dlulja

1 kaSicicaSecera
1 kaSikasoli

1 kgbrasna

1 kockakvasca

Zanadev:

¢ 200 gsitnog sira

Zapremazivanje:
¢ 1 Zumance

¢ 1 kaSkapavlake
e malosusama

Priprema

U mlako mleko staviti kvasac, Secer i so i nekoliko kaSika brasna. Ostaviti 10-tak minuta da nadoe. Dodati ulje,
jalai ostatak brasna. Zamesiti testo, pokriti krpom i ostaviti da nadoe.



Nadod o testo podeliti na5 delova, a svaki ta) deo razvuci oklagijom u krug i iseci na 8 kiflica. Staviti sir,
nozem malo zaseci kiflice na2-3 mestadabi bile rebraste. Premazati Zzumancetom, posuti susamom i peci na

200 C dok ne porumene.

Savet



