oko praline (2)

P o

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gcokolade za kuvanje

250 mimleka

1 kesicapudinga od cokolade

2 kaSikeSecera

50 gmargarina

3 kasikelikeraod jagodeili viSnjevace

Priprema

Na pari otopiti 100 g cokolade pa pomocu tanke cetkice premazati cokoladom silikonske kalupe za praline. Nije
potrebno da se kalupi prethodno mazu uljem. Ostaviti u frizideru da se cokolada stegne. Ponoviti postupak jos
dva puta, sa preostalom cokoladom.

Dok setreci sloj cokolade hladi, pripremiti fil: Skuvati puding u zaslaenom provrelom mleku. Kad se puding
ohladi, gediniti ga sa umucenim margarinom, pa dodati i liker od jagode. Sipati fil u Spric za ukraSavanje pa
puniti svaku pralinu, ali ne do kraja. Opet staviti praline na hlaenje.

Nakraju praline premazati cokoladom, tj. "zatvoriti" ih. JoS malo ohladiti, paizvaditi iz kalupai posuziti.

Savet

Praline po Zelji moZete puniti euro-kremom ili nekim drugim filom, ubaciti lednike, kikiriki, vidnje iz kompota



ili ono sto ngjvise valite.



