Slane tulumbe

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

o 1dlulja

e 2,5dlvode

e 150 gbrasna
¢ 4srednjajgeta

Priprema

Prokuvati vodu i ulje, skoliniti saringle, paumeSati brasno. MeSati dok smesa ne postane glatka. Kada se
ohladi, dodati jaja, jedno po jedno i mutiti. Pleh od rerne obloziti papirom za pecenje. Napuniti Spric i oblikovati
tulumbe duZine oko 10 cm. Peci ih u zagrejanoj rerni na 200 stepeni 30 minuta. Iskljuciti rernu i ostaviti ih da
stojejoS 5 minuta. Prohlaene tulumbe preseci na polai puniti ih ruskom salatom ili nekom drugom po izboru.

Savet

U testo mozete dodati prstohvat soli i prstohvat praska za pecivo.



