Slatko lisnato testo

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

50 gsuvog groza

50 gsuve brusnice

1 dlvode

50 g Secera

50 g oraha (seckanih)
250 glisnatog testa
15 gpekmeza

50 g margarina

ljge

Priprema

Lisnato testo izvaditi da se odledi. Razviti ga u obliku pravougaonika na papiru za pecenje.
Zaseci (ne preseci skroz) nozem 1,5-2 cm od ivice testa. Nadev reati u sredinu.

Suvo grozZe i suve brusnice prokuvati sa 15 g od ukupne gramaze Secera. Kada je prokuvalo, ocedimoih i
sacuvamo sok i vodu za kasnije.

Ivice premaZzemo umucenim jgjetom, a u sredinu dodamo ostatak Secera, margarin i orahe. Pecemo u zagrejanoj



rerni 20 minuta na 200 stepeni.

Dok se pece prokuvamo vodu u kojoj su se kuvale brusnicai groze i dodamo jednu kaSiku pekmeza (moze bilo
kog, u mom slucgju §ljiva), sklonimo saringlei razmutimo. Kada je testo peceno izvadimo iz rernei
premaZzemo sredinu sa meSavinom pekmezai vode.

Odseceno parce mozemo servirati uz Slag, Secer u prahu, au toplijim mesecimai kuglom sladoleda. Prijatno! :)

Savet

Mozete natopiti u belom vinu suvo groSe i suve brusnice dan pre pravljenja ukoliko zelite malo "veseliji desert”
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