
Puslice od kokosa

Sastojci

Puslice:

3belanca
150 gprah šecera
1 kašikabrašna
200 gkokosa

Fil:

3žumanca
5 kašikešecera
100 gcokolada
100 gmargarina
100 gprah šecera

Priprema

Belanca i prah šecer umutiti cvrsto, lagano umešati brašno i kokos. Praviti puslice kašicicom i reati u pleh na 
pek papiru, peci na 180 C vrlo kratko da ne zagore.

Fil: žumanca umutiti sa 5 kašike šecera i kuvati na tihoj vatri 5-10 minuta, dodati cokoladu, mešati da se rastopi, 
izmakni sa vatre da se ohladi. Margarin i prah šecer umutiti da sjediniti sa ohlaenim žumancima.

Puslice filovati špricem za tulumbe. Prijatno!

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min



Savet


