Punjeni krastavci

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

2 kgkrastavaca

1 lalkoholnog sirceta
crvena paprika

S0

Secer

lovorov list

biber u zrnu

dacica

Priprema

Krastavce dobro oprati (birati krupnije krastace) iseci po malo obavrhai metalnom cevcicom izubiti sredinu.
Paprike iseci natanke Stapice i puniti sredinu krasavca. Punjene krastavce iseci ha parcice oko 2 cm i nareati u

tegle.

U svaku teglu staviti po jedan lovorov list, nekoliko zrna bibera, slacice, 1 kasicicasoli, 1 kaSicica Secera, 1
mala kafena Soljica alkoholnog sircetai naliti do vrha sa mlakom vodom. Tegle zatvoriti sa hermeticki zatvarac,
poreati u lonac, naliti vodu u lonac do zatvaracai staviti naringlu dadavri 20 minuta. Vruce tegle uviti u krpei
ostaviti do sutra da se ohlade.



Savet

Prilikom kuvanjategle obavezno uviti u novineili krpe da ne bi doslo do pucanja. | jos nesto... ko vali ljuto
umesto crvene paprike mozete staviti |jute crvene papriice.



