Gurmanske mekike

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

e 1/2 kgbrasna

1/2 kesicesuvog kvasca
300 mlvode

1 kaSicicaSecera

1 kaSicicasoli

Zapunjenje

e 200 gsalame
¢ 100 gsitnog sira
o 2-3 kadkekisele pavlake

Priprema

U posudu za meSenje sipati 300 ml mlake vode. Zatim dodati kvasac i Secer i ostaviti damalo nadoe. Kada
kvasac pocne da ,radi“, dodati bradno i so. Zamesiti glatko testo i ostaviti ga da dobro naraste. Pripremiti fil
tako Sto cete salamu sitno naseckati ili narendati. Zatim joj dodati sitan sir i pavlaku i sve lepo gediniti. Kadaje
testo naraslo, razvuci ga na pobrasnjenoj podlozi i iseci na kvadrate.

Svaki kvadrat puniti kaSikom nadevai preklopiti. Kragjeve testalepo pritisnuti rukamaili viljuskom, kako fil ne
bi curio.



Prziti ih u vrelom ulju. SluZiti tople uz jogurt, kajmak, kiselo mleko ili po Z€lji.

Savet



