
Pita sa višnjom i cokoladom

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu
oko 250 gšecera
1 kesicavanilin šecera
400 gvišanja
50 gcokolade
2 dlulja
50 ggriza

Priprema

Po tri kore se uvijaju za jedan rolat. Staviti jednu koru, posuti je šecerom i uljem - 2 ravne kašike šecera i 2 
ravne kašike ulja. Staviti drugu koru, ali tako da trecina kore bude van prve kore.

Staviti trecu koru ali preko prve kore. Posuti je sa malo šecera i malo ulja.

Staviti višnje, posuti šecerom, staviti kašiku griza i iseckati malo cokolade.

Ova pita može da se napravi i od jabuka i cimeta. Idealna je kombinacija.

Uviti u rolat ali dok uvijate pitu, Vi stežite koru, da bude cvršce stegnuta. Iseci na željene komade pite.

Postupak ponavljati dok ne potrošite sve kore. Poreati u pleh. Svaku piticu premazati sa malo ulja i posuti je sa 

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 30 min



šecerom i vanilin šecerom.

Peci na 200 C 10-15 minuta, dok ne uhvati zlatno-žutu boju.

Savet


