Ambasador Snite

>
Y

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

6jga

6 kaSikaSecera

1 kesicavanilin Secera

4 kaSikeostrog brasna

1/2 kesicepraska za pecivo
2 kasikekakaoa

Fil:

5 dimleka

250 gSecera

1 kesicavanilin Secera
125 gputera

150 gzele bombona
10 kaSikabresna

Priprema

Odvajiti belanca od Zumanaca paih umutiti u cvrst Sam. Dodavati kaSiku po kaSiku Secera, a potom Zumancai
kratko izmiksati. BrasSno pomesSati sa kakaom i praskom za pecivo, pa kaSikom umeSati u smesu od jaja. M eSati
lagano, da se masa ujednaci.



Izliti smesu u cetvrtast pleh i peci dvdesetak minuta na 180 stepeni.

Zafil staviti mleko sa Secerima da prokuva. Brasno razmutiti u malo mleka, pa sipati u tankom mlazu u kipuce
mleko. MeSati na umerenoj temperaturi da se masa zgusne. Ohladiti potpuno, pa umeSati penasto umucen puter i
dodati seckane zele bombone. Lagano promesSati da se fil ujednaci.

Koru preseci poprecno, pa naneti 2/3 fila. Poklopiti drugom korom, pai nju premazati ostatkom fila. Dobro
rashladiti, pa seci na Snite.

Savet



