Jajai sunka u zelatinu

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

3jga

150 gkuvane Sunke

1 oljicakuvanog povrca za rusku salatu
1 kockaza govedju supu

3 kesicezelatina

mal opasterizovanih Sampinjona

1/2 lvode

Priprema

Jaja skuvati ohladiti i oljustiti. Staviti vodu u posudu da se kuva, dodati kocku za supu i skuvati. Zelatin otopiti

u 1/2 Soljice mlake vode. Skloniti posudu sa supom sa Sporetai lagano umesati Zelatin. Vratiti navatru i
zagrejati do kljucanja. Ostaviti da se malo ohladi. Jajaiseci na kolutove, Sunku uviti u rolnice. Pripremiti posudu
u kojoj cete redjati, sipati nekoliko kasika prohladjene supe, ostaviti u frizider kratko da se malo prohladi. Onda
redjati jaja, ponovo supu, prohladiti, pa onda redjati rolnice sunke i Sampinjone, preko ponovo supu, prohladiti.
Sipati kuvano povrce, supu, ponovo rolnice, supu, jgjai nakraju zaliti supom. Ostaviti u frizider da se stegnei
hladno servirati.

Savet

PaZljivo sel Snite da ostanu cele.



