Slanatorta od palacinaka

tezina: srednje
za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

300 g brasna

300 mimleka

300 mlkisele vode
3jgeta

3 kasikeulja

po Zelji soli

Zanadev:

200 ghiljnog kackavalja
200 gSunke

200 gpavlake

200 g kecapa

po Zelji susama

malo biljnog zacina
100 g sitnog sira

po zelji origano

Priprema

Napraviti 11 palacinki. Zatim ih reati u ciniju redom pal acinka-pavlaka-susam-pal acinka-kecap-origano-
pal acinka-pavlaka-Sunka-pal acinka-biljni kackavalj-i sve tako redom do poslednje. Poslednju palacinku preliti
kackavaljem, pavlakom, kecapom.



Staviti u prethodno zagrejanu rernu i peci 15 minuta na 220 stepeni.

Savet

Sluziti toplo uz sok ili jogurt. Prijatno!



