oko-Seri mafini

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

100 gmargarina

100 gSecera

prstohvatsoli

2jgjeta

150 gbrasna

1 kesicavanilin Secera

1/2 kesicepraSka za pecivo
1dimleka

250 gociScenih viSanja
200 gseckane cokolade

Priprema

Margarin penasto umutiti sa Secerom, solju i vanilin Secerom. Zatim dodati jgjai mutiti dok se smesalepo ne
gedini. Dodati bradno, prasak za pecivo i mleko i sve blago izme&ati. Visnje ocediti i umeSati u ovu smesu, ana
kraju dodati i seckanu cokoladu. Blagim meSanjem ujednaciti smesu za mafine.

Kalup za mafine obilno namazati margarinom, pa otvore puniti pripremljenom smesom. Peci oko 25 minutau
rerni zagrejanoj na 200 stepeni. Sacekati da se malo prohlade, izvaditi iz kalupai sluZiti.

Savet



