Sos od visanja (5)

tezina: lako

za: 3 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gviSanja

3 dl sokaod viSanja
200 gSecera

2 kaSikebrasna

100 miulja

2 dlvode
malopersunovog lista

Priprema

Ulje zagrejati u manjoj Serpici pamu dodati dve kaSike brasSna. MeSati varjacom i sipati visnje, sok od visanjai
vodu. Sve lepo gediniti i posuti Secerom. Ostaviti 10-tak minuta na osrednjoj temperaturi da se kuva...dok ne
dobije na gustini. Potom skinuti saringlei posuti sitho seckanim perSunovim liscem.

Savet



