Aromaticni pire

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgbelog krompira
3Sargarepe

ljabuka

1l/4celera

po ukusubiber i so

1 komadicmasalca

mal ofrancuskog persuna

Priprema

Ocistiti krompir, Sargarepu, jabuku i celer, pakuvati dok svo povrce ne omeksa. |zvaditi ga, malo prohladiti i
ispasirati, vodu od kuvanja sacuvati. Prome3ati, zaciniti po ukusu, ako je potrebno, dodati malo vode u kojoj se
povrce kuvalo. UmeSati komadic maslacai promeSati da se 5iedini. Posluziti kao prilog uz meso po zélji...

Savet



