Kiflice pizza

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mimleka

1 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera
1kvasac

1 kesicapraska za pecivo
1 kasikasirceta

200 mlulja

2jgjeta

e po potrebibradna

| jos:

300 gsunke

200 gkackavalja
150 mlkecapa

1 kesicaorigane
1/2margarina
1ljae

¢ 100 gsusama

Priprema

U malo mlekaizmrviti kvasac, dodati so, Secer i malo brasna. Ostaviti natoplom da nadoe. U brasno dodeati
prasak za pecivo, nadoSao kvasac, mleko, ulje, jgjai sirce. Ja sam dodavala postepeno brasno oko 600 g.



Umesuti glatko testo i ostaviti da odstoji.

Pomesati izrendanu Sunku, kackvalj, kecap i origano. Nadoslo testo razviti, seci i filovati kiflice. Premazati ih
jajetom, posuti susamom i staviti po manju kockicu margarina.

Peci na 200 C oko 25 minuta.

Savet



