Sutlijas (cimet, kakao)

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

1Imleka

1 lvode

10 kaSikaSecera

50 mlulja

1 kesicavanilin Secera
250 gpirinca

Za ukraSavanje:

e po Zeljicimet, kakao, jestive mrvice, datko...

Priprema

Sipati vodu i mleko u Serpu, dodati uljei Secer i staviti da se zagreva. Pirinac ocistiti i lepo oprati u nekoliko
voda pa dodati u Serpu. Od trenutka kad provri, treba davri natihoj vatri oko 40 minuta. Pred kraj kuvanja
dodati vanilin Secer. Kad se skuva, skloniti savatre i sipati u prethodno nakvasene posudice. Ukrasiti po zelji.

Savet



