Pileca corbica (4)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 151+ 300 mlvode

1veci batak sa karabatakom

1 kesicapilece krem supe
3Sargarepe

po ukusu zacinibiber i perSun
2 pune kasikebrasna

Priprema

1,51 vode uliti u Serpu i staviti da se zagreva. Sargarepe ocistiti i sitno iseckati, pa staviti u Serpu. Meso oprati,
skinuti kozicu i staviti da se kuva sa Sargarepom. Kad se meso skuva, skloniti Serpu, i prohladiti meso. Sadrzgj
kesice za krem supu pomeSati sa brasnom, pa dodati 300 ml vode i lepo razmuititi da nema grudvica, pa uliti u
Serpu i vratiti je da se zagreva.

Meso sitno iscepkati, pa ubaciti u Serpu. Od trenutka kad provri, corbicatreba davri oko 10 minuta natihoj
vatri, uz povremeno meSanje. Pred krg] kuvanja dodati biber i persun.

Savet

Ne dodajem so i vegetu jer ihimau prasku za krem supu, ali ako Zelite moZete dodati. Sutradan orbica bude
gusa.



