KiS s kobasicama

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

200 gbrasna

2 kasikehladne vode
ljge

125 gmaslaca
malosoli
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150 ggraska

1 cenbelog luka
200 gkrem sira
2 kaSikepavlake
3jgeta
1/2praziluka

50 gkackavalja
2kobasice

Priprema

PomeSati brasno s maslacem, jgjetom, vodom i solju. Formirati loptu, uviti u celofan i ostaviti u frizideru pola
sata. Zagrejati rernu na 200 stepeni. Razvuci testo i staviti u podmazan pleh, tako da prelazi ivicu. 1zbockati
testo viljuskom, prekriti papirom za pecenje i ispeci testo.



GraSak skuvati. Beli luk izgnjeciti i pomeSatati ga s krem sirom, pavliakom, umucenim jajima, sitno seckanim
prazilukom i kackavaljem. Zaciniti solju i biberom. Fil izmeSati s graskom.

Sipati fil natesto, odozgo staviti kobasice.

Peci u rerni oko 45 minuta.

Savet



