okoladne loptice

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zaloptice:

100 ml datke paviake

100 gbele cokolade

50 gmaslaca

100 gmlevene plazme

100 gprzenih, samlevenih lesnika

Zaglazuru:

¢ 150 gtamne cokolade
e 3 kaskeulja

Priprema

Pavlaku ugrejte (ne sme da provri). Skinite sa vatre, pa dodajte belu cokoladu i maslac. MeSajte dok se ne
g edine sastojci.

Smesi dodati mlevenu plazmu i leSnike. Sve izmeSati, pa staviti u frizider da se stegne.
Zaotprilike 2 hiizvadite iz frizidera, pa oblikujte loptice velicine koje vama odgovara.

Pripremite glazuru (cokoladu otopite sa 3 kasike ulja na pari).



Kasicicom spustajte kuglice u glazuru i stavljajte natacnu da se glazura stvrdne.

Savet



