Socne ledene kocke

ke

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakoru:

* 7jga

7 kaSikabrasna

7 kasSikaSecera

3 kaSikekakao

1 kesicaprasak za pecivo
navrh nozacimeta

Zaprédiv:

e 250 gSecera
e 500 mlvode

Zafil:

lvanil Secer

1Imleka

10 kaSikabrasna

10 kaSikaSecera

250 gmargarin ili maslac
150 gSecera u prahu

Zaglazuru:



¢ 200 gcokolade
e 10 kasikaulja

Priprema

Kora: penasto umutiti jajai Secer. Dodati brasno, kakao i praSak za pecivo, sve dobro meSati varjacom. Peci u
podmazanom plehu na 200 C. Nekih 20-30 minuta. Preliv: PomeSati Secer i vodu pa staviti da provri. Vrelim
preliti hladnu koru. Fil: Od 1 | mleka odvojiti 200 ml pa u njemu razmutiti brasno, vanil Secer i Secer. Ostatak
mleka 800 ml ostaviti da prokljuca. Skloniti mleko savatrei postepeno dodavati smesu od bradnai kuvati na
tihoj vatri uz neprestano meSanje. Ostaviti da se ohladi. Posebno umututi margarin i Secer u prahu pa gediniti sa
ohladenim filom. Dobro izmeSati i sipati preko kore. Preliti glazurom od uljai cokolade. Kolac staviti u frizider
da se dobro ohladi.

Savet



