Krofne (6)

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbrasna

ljge

1 Zumanjak

sol

4 gsuhog kvasca

2 kasikeSecera

3 dimlijeka

2 kaSkeulja

1 kaSkamargarina
limunova korica

Priprema

Otopiti kvasac u malo brasna, mlijeku i Seceru.

U bradno dodati jaje, Zumanjak, so, margarin, limunovu koricu, ulje i kvasac. Umesiti tijesto.

Razvaljati tijesto prst debelo. Vaditi krugove i ostaviti da nadou. Preokrenuti i ostaviti opet da nadou.

Prziti u ulju, gornja stranaide premadolje. Prije prvog okretanja posuda mora biti zatvorena, a kasnije otvorena.



Savet

Brzo porumene pa je lak3e koristiti providan poklopac davidite i davam neizgore. Dobar tek ;)



