Pizza kiflice

tezina: srednje
za 40 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatijesto:

Imargarin

1 kockakvasa

3jgeta

4 kaSikeSecera

2 dimlijeka

2 dlkisele pavlake
malosoli

1 kesicapraska za pecivo
2 kesicevanilin Secera
po potrebibrasna

Zafil:

¢ 500 g Sunke
e 500 gsira

e Origano

e kecap

| jos:



e 2-3 zumanjka

Priprema

Pomije3ati sve sastojke i zamijesiti mek3e tijesto. Ostaviti da ukisne. Sunku i sir izribati i pomijeSati. U ketchup
staviti origanai promjesati. Kad se tijesto digne ponovo malo promjesiti, podijeliti na4 djelai od svakog djela
razvaljati tijesto u obliku krugai rezati natrokute. Na &iri dio trokuta staviti ketchup, Sunku i sir i zamotati u
kiflicu. Kiflice premazati Zumanjkom i staviti peci natemperaturu od 220 C dok ne dobiju boju... Kiflice su
premekane i presocne, isplati se probati :) Dobar tek!

Savet



