Korpice od mesa

tezina: srednje

za: 0 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zakorpice:

500 gmlevenog mesa

2jgjeta

3 kasikeprezli

1 glavicacrnog luka

1 kaSikapersuna

1/2 kaSicicemiroije

1 kasicicasuvog biljnog zacina

Za sos:

100 mlkisele pavlake
200 gsira

ljge

malomajcine dusice
po potrebisoli

Priprema

MIleveno meso, jgja, prezle, zaSin, miroiju i narendani crni luk izmeSati u jednoj posudi. Dobro gediniti i dodati
persun.



Praviti lopticei u svakoj udubljenje da postanu korpice, a zatim reati u nauljanoj tepsiji i peci na 200 C, oko
pola sata.

U drugoj posudi izrendati sir i dodati pavlaku, jgje, zacin i mgcinu dusicu. Sve gediniti i napuniti korpice ovim
filom.

Korpice treba da se zapeku joS 10-tak minuta. Prijatno!!!

Savet

Uz korpice moze se dodati prilog kao $to su krompirii ili pire, ako voli i keap i majonez, super zamalisane :-)



