Kocke sa malinama

Tecepti.com
teZina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Za patiSpan;:

300 gbrasna

3jgeta

50 ggriza

150 gSecera

1,5 Soljica (od kafe)ulja
1 kesicapraska za pecivo
1 kesica vanilin Secera
400 gmalina

Zapreliv:

50 mlvode

100 g8ecera

100 gsmee cokolade
100 g bele cokolade
1 kasicicaruma



Zaposipanje:

¢ 0ko 300 gmlevenih oraha

Priprema

Umuititi jaja sa Secerom, padodati ulje i izmeSati. Kasikom umeSati sve suve sastojke i izjednaciti da nema
grudvica. Peci u podmazanom plehu, a kad se ohlade iseci na kocke.

Zapreliv: Prvo u Serpi otopite Secer u vodi, a zatim umeSajte obe cokolade. MeSajte jedno 10 minuta da se
cokolade skroz otope i zgusnu. Dodajte rum i sklinite sringle. Ne panicite ako je preliv rei, jer oras ce ga
zadrzati da serazlije. Ukoliko vam je ispao bas redak, iseckajte oko 50 g cokolade, vratite preliv naringlu,
dodajte seckanu cokoladu i meSajte da se zgusne.

Kocke prvo potopite u preliv i sacekajte par trenuraka, da upiju, paih uvaljajte u orahe.

Savet

Jaih uvek slazem na pek papir da se preliv stegne.



