
Aurorina brza torta

Sastojci

Potrebno je:

6 kutijapiškota
1 l soka od naranže
4 kesicepudinga od vanile
250 gmargarina
250 gšecera u prahu
200 gšlaga
1 cašakisele pavlake
200 gborovnica
6 kašikašecera

Priprema

U soku dodati 6 kašika šecera i skuvati puding od vanile. Puding razmutiti sa malo soka i zakuvati u preostalom 
soku. Mešati svo vreme. Ostaviti da se ohladi. Margarin umutiti mikserom, pa dodati šecer u prahu i sve zajedno 
mutiti. Šlag umutiti sa 2 dl hladne vode i pomešati sa prethodnim filom. Dodati i pavlaku. Mutiti dok ne 
dobijete penastu kremu.

Piškote umakati u sok i reati na plato. Jedne piškote stavljati poprecno, a druge uzdužno. Premazati kremom, 
staviti voce, pa krem, pa piškote. Dekorisati šlagom.

Savet

Torta se može napraviti od bilo kog voa, po izboru. Pravila sam je sa malinama, višnjama, bananama, 

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min



mandarinama, kivijem. Odlina je, probajte.


